Herzlich Willkommen in der
Schloss Schanke

Schon, dass Sie bei uns sind!

Herzlichkeit, Qualitat, Kreativitat:
Diese Werte stehen hinter allen unseren Leistungen und auf diese Philosophie hat sich
unser gesamtes Team eingeschworen.
Das werden Sie spiiren, wenn Sie bei uns zu Gast sind.
Was uns antreibt ist unsere Leidenschaft und deshalb geben wir jeden Tag das Beste fiir
unsere Gaste!

Bei Fragen und Anregungen stehen wir Thnen jederzeit zur Verfiigung!

Kommende Events auf Schloss Eberstein

HUMMER - Wochenende :
-Werners Restaurant-

Freitag bis Sonntag, 12.1.24 - 14.11.24

! Unsere legendire KUCHENPARTY

-Genusswerk der JRE-

Freitag, 15. Marz 2024
Samstag, 16. Marz 2024

KOCHSHOW mit BERND WERNER

Sonntag, 14. April 2024 um 17 Uhr
-Die besten Fleischsorten der Welt-
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Pinot Blanc Sekt Schloss Eberstein 3 0,11 7,
Rose Sekt Schloss Eberstein 3 0,11 8,80 €
Hugo / Aperol Spritz 0,21 8,50 €
Martini Bianco 0,4 dl 6,20 €
Lillet Lemon 0,21 7,20 €
Caipirosca 0,11 8,00 €
Wodka, Rohrzucker, Limette, Eiswiirfel
Americano 9,50 €
Martini Rosso, Campari, Orange, Eiswiirfel
Portonic 9,50 €
Portwein, Tonic Water, Limette, Eiswiirfel
alkoholfrei:
Alkoholfreier Hugo 0,21 7,50 €
Holundersirup, Alkoholfreier Sekt, Limetten, Minze
Ipanema ® 0,21 7,50 €

Ginger Ale, Limetten, Brauner Zucker

Unser Aperi’cif des Monats

“Englischer Winter”
Kalter Schwarztee / Whisky / Orangensaft / Limette / Minze
0,21/ 9,00 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Cola® 8, Fanta 5, Sprite 0,31/ 041 3,90 € /5,10 €
Ebersteinquelle medium / still 0,751 6,50 €
Ebersteinquelle medium / still 0,31 3,80 €
Sifte 0,31 4,20 €

Apfelsaft, Orangensaft, Grapefruitsaft,
Bananensaft, Traubensaft, Kirschsaft, Kiba

Saftschorlen 0,31/ 0,41 3,90 € / 5,10 €

Apfel,Orange, Kirsch, Grapefruit,
Johannisbeere, Traube
Bitter Lemon 4, Tonic Water 4, Ginger Ale > 0,21 3,90 €

My
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Konig Pilsener vom Fass 0,31/0,41 4,00 €/ 5,00 €
Bauhofer Hefeweizen vom Fass 0,31/ 0,51 4,20 € / 5,60 €
Erdinger Kristallweizen -aus der Flasche- 0,51 5,60 €
Kostritzer Kellerbier -aus der Flasche- 0,51 5,00 €

naturbelassen und unfiltriert

Doch lieber alkoholfrei?

Konig Pilsener 0,331 3,60 €
-aus der Flasche-

Bauhofer Hefeweizen 0,51 5,60 €
-aus der Flasche-

Sutterer, Schwarzwald

Himbeere 2cl 5,70 €
Mirabelle 2cl 5,70 €
Williams Christ Birne 2cl 5,70 €
Zibértle ( Zwetschge) 2cl 5,70 €
Kirschwasser 2cl 5,70 €
Spirituosen

Fernet Branca 2cl 5,70 €
Ramazotti 4cl 5,70 €
Grappa Prosecco Da Ponte 2cl 6,50 €
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Feine BIO-BROTAUSWAHL
Saisonale Dip’s

UNSERE VORSPEISEN

Kreativ und Saisonal

Heimischer Feldsalat
Balsamico Vinaigrette I Speck I Croutons
14,00 €

Gebratene Gambas
Kiirbischutney I Krustentier - Knoblauchcreme I Feldsalat
22,50 €

Maronensamtsiippchen
Croutons I Schnittlauch

9,30 €

WINZERSALAT ,,Schloss Eberstein“ —-vegetarisch-
Sauerrahmdressing I Trauben I Bergkase I Rohkost I Croutons
18,50 €

zusdtzlich wahlbar mit:
Karamellisiertem Ziegenkase
20,50 €
Mild gerducherter Schinken vom Landschwein
20,90 €
Raucherlachs
22,00 €

Bernd Werner’s Klassiker

Hausgemachte MAULTASCHEN
lauwarmer Kartoffelsalat I Zwiebelschmelze
2 Stiick / 13,50 €
4 Stiick / 18,50 €

BEILAGENSALAT -vegetarisch-
Rohkost I Croutons
6,90 €



UNSERE HAUPTGANGE

SAIBLINGSFILET
Lauchrisotto I Hummerschaum I Sesamschmelze
28,90 € oder 24,00 € -kleine Portion-

Rosa gebratenes RINDERRUMPSTEAK
Brokkoli I Kartoffelstampf I Rostzwiebeln
Spatburgunderjus
31,50 €

Geschmorte Gansekeule
Rotkraut I Serviettenknédel I Jus I Glasierte Apfel I Selleriepiiree
29,50 €

Badisches REHRAGOUT
Preiselbeerbirne I Spatzle I Selleriepiiree
24,50 €oder 19,90 € -kleine Portion-

ZWIEBELROSTBRATEN aus der Rehkeule
Waldpilzrahmsof3e I Abgeschmelzte Spatzle
Selleriepiiree
29,50 €

Wildschweinriicken
Lauchgemiise I lauwarmer Serviettenknddel I Merlotjus
glasiert mit Honig, Wacholder und Limette
27,90 €

Doch lieber vegetarisch?

GEBRATENE SERVIETTENKNODEL
Waldpilzrahmsauce I Gartenkrauter
18,50 €

KURBISGNOCCHI
Waldpilzrahmsof3e I Wildkrautersalat
gehobelter Allgauer Bergkdse 12 Monate gereift
16,50 €



UNSER WINTERMENU

Gebratene Gambas
Kiirbischutney I Krustentier - Knoblauchcreme I Feldsalat

Maronensamtsiippchen
Croutons I Schnittlauch

ZWIEBELROSTBRATEN aus der Rehkeule
Waldpilzrahmsof3e I Abgeschmelzte Spatzle I Selleriepiiree

Gugelhupf von weilem Schokoladenmousse
Orangenragout I Butterbrosel I Himbeergel
Honighippe I Vanilleeis

3-Gang-Menii 52,50 €
4-Gang-Meni 59,00 €

DESSERT

Dessert-UBERRASCHUNG - im Glas -
6,50 €

Gugelhupf von weilem Schokoladenmousse
Orangenragout I Butterbrosel I Himbeergel
Honighippe I Vanilleeis
12,00 €

KASEAUSWAHL
Feigensenf I Niisse I Brot I Weintrauben
15,00 €

In unserer Vitrine im Gotischen Saal
Kuchenvariation aus eigener Produktion (bis 17.00 TThr)
Tageskuchen a 4,70 €

Tagestorte 4 5,90 €

Wenden Sie sich bei Fragen gerne an unser Servicepersonal!



Weine aus dem Weingut
Schloss Eberstein

Im Jahr 2002 wurden mit grof3em Erfolg die Hange um das Schloss wieder bestockt. Das urspriingliche
Ambiente eines Schlossweingutes wurde hergestellt. Die erste Weinlese hat im Oktober 2004
stattgefunden. Viel sorgfaltige Bodenpflege sowie selektive Handlese erklaren den sauberen
Sortencharakter, der jeden Jahrgang gehaltvoll und hochwertig werden lasst.

Unsere Weinauswabhl:

2021 Riesling trocken 34,00 €
2021 WeilSburgunder trocken 34,00 €
2021 Grauer Burgunder trocken 35,00 €
2021 Rose trocken 33,00 €
2017 Spatburgunder * trocken 31,00 €
2017 Spatburgunder ** trocken 40,00 €
2016 Spatburgunder *** trocken 56,00 €
... Bedeutung der Sterne

* ...sind fruchtbetonte junge Weine.
Sie bestechen durch Leichtigkeit und Fleganz. Sie versprechen Weingenuss fiir jeden Tag.

** _..unterliegen strengen Qualitdtskriterien im Weinberg und wéhrend der Vinifikation.
Wahrend einer ausgedehnten Reifephase entwickeln sie ihren eigenstandigen Charakter und ihre starke
Ausdruckskraft.

Die Rotweine reifen alle im Barrique-Fass.

#*#* _.hier fithlen wir uns ,,dem Adel verpflichtet!“ Nur ein ganz grofder Wein darf diese Auszeichnung
tragen. Koniglich prasentieren sich diese Weine im Genuss.

Gerne konnen Sie auch unsere Schlossweine fiir gemiitliche Stunden daheim oder als besonderes
Geschenk fiir Freunde bei uns erwerben.

Fiir den Weinverkauf der Schlossweine
diirfen Sie sich gerne an unsere Hotel-Rezeption wenden.
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Weine im offenen Ausschank

0,21
2020  Riesling, trocken
Weingut Schloss Eberstein 8,80 €
2021 Weif3burgunder, trocken
Weingut Schloss Eberstein 9,00 €
2020 Rosé
Weingut Schloss Eberstein 8,80 €
2020  Klingenberger, halbtrocken
Weingut Andreas Mannle / Baden 8,80 €
2021 Grauburgunder, trocken
Weingut Andreas Mannle / Baden 9,00 €
2021 Spatburgunder, halbtrocken
Weingut Andreas Mannle / Baden 8,80 €
2020 Spatburgunder, trocken
Weingut Schloss Eberstein 8,80 €
2021 Silvaner Tradition
Weingut Diitsch / Baden 9,00 €
Flasch Ine Rosé
0,751
2021 Rosé, trocken
Weingut Schloss Eberstein 33,00 €
2020  Rosé Kabinett
Weingut Kopp / Baden
»Der Rosé aus Spdtburgunder vom Weingut Kopp ist ungemein frisch
und lebhaft“ 33,00 €
2021 Rosé Trinkstorch
Weingut Nagelsforst / Baden
4Frische Beerenaromatik und ein saftiges Mundgefiihl“ 32,00 €
2022  Rosé Flora und Fauna | in
Weingut Eymann/ Pfalz
,Kréftiges Lachsrosa, ausdrucksvolle Nase mit roter Frucht,
Himbeere und Kirsche“ 32,50 €



Flaschenweine Weils

2022

2021

2020

2021

2021

2019

2021

2021

2021

2021

2021

2021

Pinot Blanc, trocken

Weingut Axel Bauer / Baden

wFrischer saftiger WeifSburgunder mit Schmelz-
Aromen von Aprikose und weifsem Pfirsich“

Silvaner Tradition, trocken

Weingut Diitsch / Baden

»Zupackender Silvaner, im traditionellen 600-Liter-Fass
vergoren und gereift; perfekt zum Spargel“
Grauburgunder, trocken

Weingut Laufener Altenberg / Baden

»Sehr fruchtig, mit einer ausdrucksvollen Mineralitat®

Weif3burgunder, trocken
Weingut Kopp, Sinzheim / Baden
»Wunderbares SiifSe-Saure-Spiel und schmelziger Abgang*“

Qvinum Cuveé

Weingut Négelsforst / Baden

»WeifSburgunder, Riesling und Sauvignon Blanc,

saftige Mineralik und animierende Sdure mit dezenten Holztonen“

Gewiirztraminer Rosengold

Weingut Négelsforst / Baden

»Unvergleichlich wiirzig und betonend aromatisch,
schmiegt sich geschmeidig-weich an den Gaumen®

Menagé a Trois, trocken
Weingut Eymann / Pfalz
,Feine Rauchnote, Feuerstein, gelbe Friichte, Wildkrauter”

—

WeifRburgunder, trocken
Weingut Hiils / Mosel
sFeinfruchtiger Abgang mit mineralischem Schmelz am Gaumen*®

Riesling Kabinett , Krover Steffensberg®, feinherb
Weingut Hiils / Mosel
SAusgewogenes FruchtsiifSe-Sdure-Spiel, saftig, vielschichtig”

Riesling Schieferspiel, trocken

Weingut Hiils / Mosel

w~Enorm dicht am Gaumen mit viel Druck und
Mineralischer Ldange im Abgang*

Friulano, trocken (Tocai)
Gradis" Ciutta / Friaul / Italien
»Weifswein mit schoner Eleganz und feiner Frische“

Pouilly Fumé, trocken

Domaine Chatelain, Loire / Frankreich

,,Frische Wiesenblumen mit einem Hauch von Stachelbeeren
und exotischen Krautern*

0,751

34,00 €

31,00 €

32,00 €

34,00 €

33,50 €

38,00 €

34,50 €

34,00 €

36,50 €

32,50 €

32,50 €

34,00 €



2021

2022

Vermentino, trocken

Quartomoro di Sardegna / Italien

,»Weich und dynamisch mit anhaltender Mineralitat”

Chardonnay Somereto, trocken

Weingut Andrian, Siidtirol / Italien

»Harmonisch und voluminds, sehr nachhaltig mit angenehmer Sadure*

Flaschenweine Rot

31,00 €

32,00 €

2018

2019

2017

2020

2022

2020

2018

2019

2017

2020

Spatburgunder, trocken

Staatsweingut Karlsruhe Durlach, / Baden

»Vollmundig und samtig“

Blaufriankisch“Stich den Buben®, trocken

Weingut Diitsch / Baden

»,Holzfass, Waldbeeraromatik, samtiges Tanningertist“
Spatburgunder, trocken

Weingut Kopp / Baden

,Kraftvollen Korper, aber auch mit feiner Frucht“

Cuvée No. 1

Weingut Klumpp / Baden

»Klar und feinsaftig, belebend und frisch“

Cuvée Rouge (Cabernet Sauvignon, Merlot) Handwerk
Weingut Axel Bauer/Baden

,Vollmundig, saftig, frisch und rund in einem
Jugendlichen Kleid”

Tempranillo

Weingut Négelsforst / Baden

sLeichte Rostaromen durch die Lagerung im Holz, die sehr komplex
und sehr lang anhaltend im Gaumen sind“

Merlot ,,Collio“, trocken ||t

Weingut Gradis " Ciuta / Friaul, Italien

sntensives Bukett mit einer grof3en runden Struktur®
Tempranillo Crianza

Bodegas Solabal, Rioja / Spanien

wJohannisbeeren, dunkle Friichte und reife Kirschen,
Gewiirzkorb, Vanille, Krauter, Stattliches Tannin“
Ripasso Valpolicella Giago (Corvina, Corvinone, Rondinella)
Cantine Damoli/Venetien / Italien

»Spannt sich in grofSem Bogen auf, griffig und auszehrend,
im Finale ebenfalls trocknend“

Carignan, Syrah & Mouvédre

Gerard Bertrand, La Clape / Stidfrankreich

»Kraftvoll, vollmundig, sehr saftig, iippig, aromatisch“

0,751

29,50 €

38,00 €

32,00 €

39,00 €

39,00 €

35,00 €

36,00 €

42,00 €

43,50 €

38,00 €



KAFFEEKREATIONEN

Cafe Creme

‘ 3,20 €
Milchkaffee 3,50 €
Cappuccino 3,50 €
Latte Macchiato 4,50 €
Espresso 2,80 €
Kidnnchen Kaffee 5,80 €
Heife Schokolade 3,60 €
Chococchino
-Heif3e Schokolade mit einem Espresso- 4,80 €

Heile Flavour - Kreationen
Wihlen Sie zu den nachfolgend aufgefiihrten Heil3getranken eine Geschmacksrichtung:
Ananas, Kokos oder Haselnuss
Cappuccino 4,20 €
Latte Macchiato 5,20 €
Milchkaffee 4,20 €
Heif3e Schokolade 4,00 €
Milch Foam
-Heif3er Milchschaum- 3,50 €

Cold Originals .y

ot
Iced Cappuccino %}3;%"} 3,30 €
Iced Latte Macchiato ‘5: e : 4,20 €
Kalte Flavour - Kreationen =
Wihlen Sie zu den nachfolgend aufgefiihrten Kaltgetranken eine Geschmacksrichtung:
Ananas, Kokos oder Haselnuss
Iced - Cappuccino 4,20 €
Iced - Latte Macchiato 5,20 €
Iced Schokolade 4,00 €
Iced Milch Foam
-Kalter Milchschaum- 3,60 €

Teesorten von FEilles

-im Kénnchen serviert-

Assam, Darjeeling, Earl Grey, Griiner Tee,

Pfefferminz, Friichte, Kamille, Krdutertee, Rooibos Vanille 5,20 €

Fiir unsere kleinen Schlossgeister

Kuhflecken Paula

-Nutella Flecken mit kaltem Milchschaum- 3,60 €



Unsere Offnungzeiten von Januar - Mirz 2024

Mittwoch bis Sonntag: 12.00 bis 22.00 Uhr

Durchgehend warme Kiiche (bis 21.30 Uhr)

Montag und Dienstag Ruhetag

Besuchen Sie uns auch online!

www.schlosseberstein.com

©

Wir freuen uns iiber Thre Bilder uns Videos!

Instagram.com/schloss_eberstein

So erreichen Sie uns

Telefon: +49 7224 99595 0

Telefax: +49 7224 99595 50
E-Mail: info@schlosseberstein.com

Schloss Eberstein
Werner Gourmet GmbH
Schloss Eberstein 1
76593 Gernsbach


http://www.schlosseberstein.com/

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen

konnen

Kurz- Buchstaben- Code | steht fiir

bezeichnung

Gluten-haltiges | G Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene

Getreide Erzeugnisse

Krebstiere K Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fi E Eier von Gefliigel und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Fisch F Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnuss Er Erdniisse und daraus gewonnen Erzeugnisse

Soja So Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch oder M Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege und

Laktose Esel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalen- Sch Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse,

friichte Walniisse, Cashewniisse, Pecaniisse, Paraniisse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie S Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf Se Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sulfite Sw Schwefeldioxid und Sulfit

Lupine L Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere \\Y Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Allergene und Zusatzstoffe

1 Konservierungsstoffe

2 Phosphat

3 Schwefel

4 Chinin

5 Farbstoffe

6 SiifSungsmittel

i Geschmacksverstarker

8 Koffein
Zusatzstoffe

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal!

My



