Schloss Eberstein Menii

GANSELEBER

Himbeere | Rote Beete
Bitterschokolade | Portwein
35€

JAKOBSMUSCHEL

Zucchini Cannelloni | Kaviar
Tomate | Bergamotte Zitrone
22 €

CONFIERTER STEINBUTT
Erbse | Olive | Beurre blanc
Kleine Portion 36 €
Grol3e Portion 53 €

REHRUCKEN
Knollensellerie | Fondant-Kartoffel

Senfkerne | Waldmeisterkruste
52 €

ODER

ENTENBRUST
Kirsche | Kumquat | Pastinake | Merlot
49 €

Bleu D Auvergne AOP
Schalotte | Feige | Walnuss
Rosmarin Focaccia

19€

EDELWEIR GANACHE
Mango | Pistazie | Mandel
22 €

Vegetarisches Schloss
Eberstein Menii

CAMPINO TOMATE
Buttermilch | Raduchertofu
Mandel | Basilikum

29 €

MAIS
Lauch | Cashew Creme | Thymian
19€

WASSERMELONEN TATAKI
Granatapfel | Blumen Miso
Sesam

29€

WILDER BROKKOLI & BLUMENKOHL
Pfirsich | Dukkah | Wildhonig

Couscous | Sauerrahm

37€

Bleu D Auvergne AOP
Schalotte | Feige | Walnuss
Rosmarin Focaccia

19 €

BANANE KAFFEE SCHOKOLADE
Karamell | Haselnuss | Limette
22 €

als 5-Gang Meni 145 € | 115€ | Weinbegleitung 82 €
als 6-Gang Menli 158 € | 129€ | Weinbegleitung 94 €

darf’s etwas Besonderes sein....
DRY AGED PORTERHOUSE STEAK - am Knochen - fiir 2 Personen
Wildbrokkoli | Parmesan-Kartoffeln | Speck-Zwiebel Chutney

149 € - fur 2 Personen




