
 

 

 

 
 

 
Schloss Eberstein Menü 

 
FOIE GRAS „HEIß & KALT“ 

Himbeeren I Bitterschokolade I Marsala-Johannisbeeren I Brioche 
41 € 

 
 

HUMMER-TORTELLINI  
schwarzer Knoblauch I geräucherte Zwiebeln I Mais  

34 € / 48 € 
 
 

WINTERKABELJAU 
Pancetta I Cannellini Bohne I Dörr-Tomaten I Romanesco 

35 € / 52 € 
 
 

PRESA vom IBERICO SCHWEIN 
Shimeji Pilze I Sellerie I Apfel I schwarzer Trüffel 

48 € 
 
 

ZWEIERLEI CAMEMBERT 
Normandie & Herzogtum Lauenburg 
Birne I Walnuss I Rosine I Cranberries 

22 € 
 
 

SEVILLE ORANGE & KARAMELL  
  Karamell-Ganache I Mandeln I Matcha-Meringue I Physalis 

22 € 
 
 
 

als 4-Gang Menü 117 € │ Weinbegleitung 69 € 
als 5-Gang Menü 145 € │ Weinbegleitung 82 € 
als 6-Gang Menü 158 € │ Weinbegleitung 94 € 

 
 
 
 

Ihre Gesundheit ist uns wichtig! 
Wir sorgen für virenfreie Raumluft im Restaurant.  

OZONOS macht’s möglich! 
 



 

 

 

 
 
 
 

 
A la Carte 
 
 
TOPINAMBUR-ERBSEN-VELOUTÉ 
Ziegenkäsecreme I Spinatcrostini 
16 € 
mit Kaisergranat  
27 € 
 
 
WILDER BROKKOLI & BLUMENKOHL 
Granatapfel I Sauerrahm I Kürbiskerne I Taboulé 
27 € 
 
 
WALDPILZ-RAVIOLI 
Lauch I geräucherte Zwiebeln I weißer Trüffelschaum  
37 € 
 
 
MARROKANISCHE LAMMSCHULTER  
Süßkartoffel I Urkarotten I Pflaumen I Dukkah 
48 € 
 
 
DRY AGED PORTERHOUSE STEAK - am Knochen - für 2 Personen 
Sauce Béarnaise I wilder Brokkoli I Chorizo–Kartoffeln I Speckmarmelade 
149 € -  für 2 Personen 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Ihre Gesundheit ist uns wichtig! 
Wir sorgen für virenfreie Raumluft im Restaurant. 
OZONOS macht’s möglich! 
 

 


