
 

 

 
 
 

Schloss Eberstein Menü 
 

JAKOBSMUSCHELCARPACCIO 
Kaisergranat I Passionsfrucht I Algen 

39 € 
 

Oder 
 

KRUSTENTIERSCHAUMSUPPE 
Gamba Crostini I Sauce Rouille 

25€ 
 
 

KALBSBRIES & MORCHEL-TORTELLINI 
Erbsen I Radieschen I Spargelcreme 

36 € / 48 € 
 
 

ATLANTIK STEINBUTT 
Chorizo-Spargelrisotto I Yuzu 

36 € / 53 € 
 
 

REHRÜCKEN 
Pastinake I Kirsche I Apfel I Wacholder 

49 € 
 

ODER 
 

TAUBE 
Geräucherter Mais I Rote Beete I schwarzer Trüffel 

48 € 
 
 

BEAUFORT - 12 Monate gereift 
Kümmel I Oliven I Haselnuss 

22 € 
 
 

YUNA EDEL WEISS 47% Schokolade 
Rhabarber I Erdbeere I PX I Pistazie 

22 € 
 
 

als 4-Gang Menü 117 € │ Weinbegleitung 69 € 
als 5-Gang Menü 145 € │ Weinbegleitung 82 € 
als 6-Gang Menü 158 € │ Weinbegleitung 94 € 

 
 

Ihre Gesundheit ist uns wichtig! 
Wir sorgen für virenfreie Raumluft im Restaurant.  

OZONOS macht’s möglich! 



 

 

 

 
 
 
 

 
 

Vegetarisches Schloss Eberstein Menü  
 
 

WEIßE SPARGELVELOUTÉ 
Pinienkerne I Ziegenkäse I Dillcrostini  
21 € 
 
 

SPARGELSALAT – Weiß & Grün 
Rucola I Erdbeere I Pistazie 
31 € 
 
 

MORCHEL-TORTELLINI 
Erbsen I Radieschen I Spargelcreme 
29 € 
 
 

RAS EL HANOUT AUBERGINE  
Junger Lauch I Granatapfel I Mandelschaum 
37 € 
 
 

BEAUFORT - 12 Monate gereift 
Kümmel I Oliven I Haselnuss 
22 € 
 
 

KOKOSNUSS – LIMETTE – PANNA COTTA 
Dattel I Ananassorbet I Sesam 
22 € 
 
 

 
 
als 4-Gang Menü 98 € │ Weinbegleitung 69 € 
als 5-Gang Menü 115 € │ Weinbegleitung 82 € 
als 6-Gang Menü 129 € │ Weinbegleitung 94 € 
 
 
 
 
Ihre Gesundheit ist uns wichtig! 
Wir sorgen für virenfreie Raumluft im Restaurant. 
OZONOS macht’s möglich! 

 


